
Topinambur in gebrÄunter Butter
(Beilage)

Zutaten: 800 gr. Topinambur, 80 gr. Butter, Salz, Pfeffer und frische
gehackte Petersilie (ansonsten trockene) 

Zubereitung: Die Topinambur gut abbÄrsten und in heiÅem Salzwasser
gar kochen. Das Wasser abgieÅen und die Topinambur in Scheiben

schneiden. Die Butter in einem Topf leicht brÇunen lassen, die
Topinamburscheiben darin schwenken und mit Salz und Pfeffer wÄrzen.

Dann die Petersilie darÄber streuen. 


