
Tomatenmus

Zutaten: 1,5 kg Tomaten, 1 Zwiebel, 1 Zimtstange, 4 Nelken,  5
PimentkÄrner, 1 scharfe Pepperoni, etwas OlivenÄl.

Zubereitung: Die Zwiebel pellen und in kleine WÅrfel hacken.
Im Topf leicht andÅnsten. In der Zwischenzeit die Tomaten
waschen und  den Strunk herausschneiden. Die Tomaten
vierteln und zu den Zwiebeln geben. Die Nelken und die
PimentkÄrner in ein Tee-Ei geben und in die TomatensoÇe
hÉngen. Die Zimtstange und die Pepperoni dazugeben und alles
so lange kochen bis die FlÅssigkeit fast verkocht ist. Die
GewÅrze herausnehmen und alle anderen Zutaten fein
pÅrrieren.


