
Bauerngartensuppe

Zutaten: 6 mittelgroÄe MÅhren, 1 kleiner Knollensellerie,
1 Petersilienwurzel, 4 Kartoffeln, 100 g Schinkenspeck,
1 Tl. Butter, 2 dÇnne Stangen Lauch. GemÇsebrÇhe.

Zubereitung: Ca 500 ml. Wasser erhitzen und die BrÇhe darin     
auflÅsen. Die  MÅhren, Sellerie, Petersilienwurzel und die 
Kartoffeln in WÇrfel schneiden. Alles in die BrÇhe geben und 
weich kochen lassen.
AnschlieÄend alles nicht zu fein pÇrieren. Je nach gewÇnschter 
Konsistenz noch etwas Wasser dazu geben.
Den Speck fein wÇrfeln und in heiÄer Butter leicht anbraten.
Den Lauch in feine Ringe schneiden, zum Speck geben und
unter stÉndigem Wenden bei mittlerer Hitze gar dÇnsten. 
Die Suppe anrichten und mit dem Specklauch 
garnieren.


