Gewmuse
bringt's

Die Gemusekiste im Abonnement

Feine Sauerkrautpuffer mit Schinken

Zutaten:.700 gr. Kartoffeln, 1 Zwiebel, 500 gr. Sauerkraut, 3 Eier, 2
Essloffel Speisestdrke, Salz, Pfeffer und Fett zum braten.

Zubereitung: Die Kartoffeln schdlen und grob raspeln. Zwiebel fein
hacken. Kartoffeln, Zwiebeln und alle iibrigen Zutaten vermengen. Die
Sauerkraut-Kartoffelmasse in heifem Fett portionsweise kross braten.

Mit Friihlingsquark und gerduchertem Schinken servieren.
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