
Feine Sauerkrautpuffer mit Schinken

Zutaten:.700 gr. Kartoffeln, 1 Zwiebel, 500 gr. Sauerkraut, 3 Eier, 2
EsslÄffel SpeisestÅrke, Salz, Pfeffer und Fett zum braten.

Zubereitung: Die Kartoffeln schÅlen und grob raspeln. Zwiebel fein
hacken. Kartoffeln, Zwiebeln und alle Çbrigen Zutaten vermengen. Die
Sauerkraut-Kartoffelmasse in heiÉem Fett portionsweise kross braten. 

Mit FrÇhlingsquark und gerÅuchertem Schinken servieren.


