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Die Gemlsekiste im Abonnement

Rhabarber Kuchen

Zutaten: 60 gr.Zucker, 3 Eigelb, 125 gr. Butter, 250 gr. Mehl,
3 Pck. Backpulver . Einen Teig erstellen und bei 180 °6rad im
Backofen 15 Min. vorbacken.

Zutaten Belag: 400-450 gr. Rhabarber, 3 Eiweil} , 150 gr.
Puderzucker, 75 gr. gemahlene Nisse.

Die drei Eiwei werden mit dem Mixer zu Eischnee geschlagen
und der Puderzucker untergehoben. Der abgezogene und in
Stiicke geschnittene Rhabarber mit den geriebenen
Haselniissen unter die Masse heben. Dann auf den
vorgebackenen Boden geben und noch einmal bei 180 °Grad
zirca 30 Minuten backen.
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