
Radieschen: Pfannkuchen mit Radieschen-Schinken-FÄllung

Teig: 100 g Mehl, 5 Eier, 200 ml Milch, 2-3 EL Ål, Salz, 2 Bd.
Schnittlauch in RÇllchen
FÄllung: 2-3 Bd. Radieschen, 100 g wÄrziger Schinken in
hauchdÄnnen Scheiben, etwas Eichblattsalat, ca. 150 g Saure
Sahne oder CrÉme fraÑche, Salz, Pfeffer, etwas Zitronensaft
und Zucker

FÄr die FÄllung die Saure Sahne mit Salz und Pfeffer wÄrzen.
Die Radieschen putzen, waschen und hobeln. Mit Salz, Pfeffer,
etwas Zitrone und Zucker abschmecken.
8 sehr dÄnne Pfannkuchen backen, anschlieÖend dÄnn mit der
Sauren Sahne bestreichen. Nacheinander mit einem Salatblatt
und einer Schinkenscheibe belegen. Zwei EsslÇffel  Radieschen
darauf verteilen.  Nochmals mit Salz und Pfeffer wÄrzen.
Zusammenrollen und servieren.


