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Radieschen: Pfannkuchen mit Radieschen-Schinken-Fiillung

Teig: 100 g Mehl, 5 Eier, 200 ml Milch, 2-3 EL OI, Salz, 2 Bd.
Schnittlauch in Ralichen

Fillung: 2-3 Bd. Radieschen, 100 g wiirziger Schinken in
hauchdiinnen Scheiben, etwas Eichblattsalat, ca. 150 g Saure
Sahne oder Créme fraiche, Salz, Pfeffer, etwas Zitronensaft
und Zucker

Fiir die Fiillung die Saure Sahne mit Salz und Pfeffer wiirzen.
Die Radieschen putzen, waschen und hobeln. Mit Salz, Pfeffer,
etwas Zitrone und Zucker abschmecken.

8 sehr diinne Pfannkuchen backen, anschliefend diinn mit der
Sauren Sahne bestreichen. Nacheinander mit einem Salatblatt
und einer Schinkenscheibe belegen. Zwei Essloffel Radieschen
darauf verteilen. Nochmals mit Salz und Pfeffer wiirzen.
Zusammenrollen und servieren.
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www.gemuese-bringts.com, Tel. 02525-2560 (Telefonzeiten Di. und Do. 9 - 12 Uhr)



