
Petersilienwurzel-Schaumsuppe

Zutaten:.300 g Petersilienwurzel, 1 Zwiebel, evtl. 1 Knobizehe, Butter,
800 ml BrÄhe, 100 ml Sahne, 1/2 Bund Petersilie

Zubereitung: Die Zwiebel und die Petersilenwurzel wÄrfeln und in der
Butter leicht anbraten, mit BrÄhe ablÅschen (wer mag, tauscht 100 ml
BrÄhe gegen WeiÇwein aus) und ca. 20 Min. leicht kÅcheln lassen.
Die Sahne hinzugeben und die Suppe schaumig pÄrieren. Evtl. mit wenig
Salz abschmecken.

Variante 1: Petersilie hacken und unterrÄhren. 
Variante 2: 1/3 der Suppe mit der gehackten Petersilie nochmals
pÄrieren. WeiÇe Suppe auf die Teller verteilen und die grÄne Suppe
jeweils in die Mitte geben.
Variante 3: schmeckt auch ohne Petersilie schon sehr lecker.


