Gewmuse
bringt’s

Die Gemiisekiste im Abonnement

Nussecken

Zutaten:
Belag : 100 gr. Butter, 100 gr. Zucker, 1 Pck. Vanillezucker
2 Essl. Wasser zum kochen bringen und karamellisieren
lassen. Dann 100 gr. gemahlene und 100 gr.
gehackte Niisse unterrithren und abkiihlen lassen.

Teig : 200 gr. Butter, 150 gr. Zucker, 2 Pck. Vanillezucker,
1 Ei, 375 gr. Mehl und 2 Teel. Backpulver
zu einem glatten Teig verarbeiten.
(Aprikosenkonfitiire)

Den Teig auf ein Backblech streichen. Die Aprikosenkonfitiire
rithren und einige Loffel auf den Teig streichen.

Dann die Nussmasse auf den Teig streichen und im vorgeheiztem
Backofen bei ca. 175 Grad 20 Minuten backen.

Die Nussecken sofort schneiden.

Zum guten Schluss die Nussecken mit Schokolade

bepinseln
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