
GrÄne Kartoffelsuppe mit Kresse

Zutaten: 2 MÄhren, Å Sellerie, 1 Stange Lauch, 500 g Kartoffeln, 
ca. 1 Schale Brunnenkresse 1 groÇe Zwiebel, 
50 g Butter, Salz, Pfeffer, É Liter BrÑhe, 1 Glas saure Sahne.

Zubereitung: Die MÄhren und den Sellerie schÖlen und in WÑrfel 
schneiden.
Die Kartoffel ebenfalls schÖlen und wÑrfeln. 
Die Brunnenkresse waschen und klein hacken.
Die Zwiebel schÖlen, wÑrfeln und in Butter andÑnsten, dann GemÑse, 
Kartoffeln und Brunnenkresse mit Salz 
(damit die Kresse grÑn bleibt) dÑnsten.
Pfeffer und BrÑhe zufÑgen und alles etwa 30 Min. garen.

Die Suppe passieren, saure Sahne unterrÑhren
und abschmecken.


