Gewmuse
bringt's

Die Gemiisekiste im Abonnement

Griine Kartoffelsuppe mit Kresse

Zutaten: 2 Mohren, Y4 Sellerie, 1 Stange Lauch, 500 g Kartoffeln,
ca. 1 Schale Brunnenkresse 1 grofle Zwiebel,
50 g Butter, Salz, Pfeffer, % Liter Briihe, 1 Glas saure Sahne.

Zubereitung: Die Mdhren und den Sellerie schélen und in Wiirfel
schneiden.

Die Kartoffel ebenfalls schilen und wiirfeln.

Die Brunnenkresse waschen und klein hacken.

Die Zwiebel schilen, wiirfeln und in Butter andiinsten, dann Gemiise,
Kartoffeln und Brunnenkresse mit Salz

(damit die Kresse griin bleibt) diinsten.

Pfeffer und Briihe zufiigen und alles etwa 30 Min. garen.

Die Suppe passieren, saure Sahne unterriihren
und abschmecken.
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