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Kdse vom Laakenhof
Grillkdse

Zum Grillen eignen sich vorziiglich unsere Kdsetaler (natur) oder
Krdutertaler. Diesen Leckerbissen sollten sie unbedingt
probieren.

Eine Portion Grillkdase sind ca. 100g bis 140g Kdse- bzw.
Krdutertaler. Grofere (hohere) Kdse konnen horizontal geteilt
werden.

Und so wird's gemacht:

Man legt eine Portion Grillkdse auf ein Stiick Alufolie, belegt sie
mit einer Tomatenscheibe und zwei frischen Basilikumbldttern.
Das Ganze wird dann mit Salz und Pfeffer gewiirzt und mit
einem Essloffel Olivendl betrdufelt. Jetzt nur noch die Alufolie
nach oben zu falten (damit beim Grillen der Saft nicht
raustropft) und ab auf den Grill.

Die Grillzeit betrdgt ca. 10 min.
Dazu passt gut gerostetes Fladenbrot und griiner Salat.
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