
KÄse vom Laakenhof
GrillkÄse

Zum Grillen eignen sich vorz�glich unsere K�setaler (natur) oder 
Kr�utertaler. Diesen Leckerbissen sollten sie unbedingt 
probieren.

Eine Portion Grillk�se sind ca. 100g bis 140g K�se- bzw. 
Kr�utertaler. Gr��ere (h�here) K�se k�nnen horizontal geteilt 
werden.
Und so wird’s gemacht:

Man legt eine Portion Grillk�se auf ein St�ck Alufolie, belegt sie 
mit einer Tomatenscheibe und zwei  frischen Basilikumbl�ttern. 
Das Ganze wird dann mit Salz und Pfeffer gew�rzt und mit 
einem Essl�ffel Oliven�l betr�ufelt. Jetzt nur noch die Alufolie 
nach oben zu falten (damit beim Grillen der Saft nicht 
raustropft) und ab auf den Grill.

Die Grillzeit betr�gt ca. 10 min.
Dazu passt gut ger�stetes Fladenbrot und gr�ner Salat.


