
Äberbackener Chicoree

Zutaten: 4 Chicoree, Salz, 100 gr. Schinken, 200 gr. Cham-
pignons, 1 El. Äl, 1 El. Butter, Pfeffer, 200 gr. geriebener 
KÅse, 1El.  geriebener Parmesan.

Die Chicoree halbieren und in Salzwasser garen.
Den Schinken wÇrfeln und die Champignons halbieren und in
heiÉem Äl anbraten.
Eine Auflaufform mit Butter einstreichen. Die blanchierten 
ChicoreehÅlften mit der Schnittseite nach unten  nebeneinander
in die Auflaufform legen. Champignons und SchinkenwÇrfel 
darÇber verteilen.
Das ganze etwas pfeffern, dann den geriebenen KÅse und Parmesan 
darÇber streuen.  Den Chicoree im Backofen bei 180 grad so lange
Çberbacken, bis der KÅse goldbraun und geschmolzen ist.

Zum Çberbackenen Chicoree Baguette reichen.


