Gewmuse
bringt’s

Die Gemiisekiste im Abonnement

Uberbackener Chicoree

Zutaten: 4 Chicoree, Salz, 100 gr. Schinken, 200 gr. Cham-
pignons, 1 El. Ol, 1 EL Butter, Pfeffer, 200 gr. geriebener
Kise, 1El. geriebener Parmesan.

Die Chicoree halbieren und in Salzwasser garen.

Den Schinken wiirfeln und die Champignons halbieren und in
heiBem Ol anbraten.

Eine Auflaufform mit Butter einstreichen. Die blanchierten
Chicoreehélften mit der Schnittseite nach unten nebeneinander

in die Auflaufform legen. Champignons und Schinkenwtirfel
dariiber verteilen.

Das ganze etwas pfeffern, dann den geriebenen Kise und Parmesan
dariiber streuen. Den Chicoree im Backofen bei 180 grad so lange
iiberbacken, bis der Kdse goldbraun und geschmolzen ist.

Zum tiberbackenen Chicoree Baguette reichen.
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